
carta



JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA CON  
PAN CRISTAL Y TOMATE  25,00

TABLA DE QUESOS CON REGAÑÁS  
ARTESANAS Y CONFITURAS    15,00

PAPAS “ARRUGÁS” CON MOJO ROJO  
PICÓN Y VERDE  12,00 

FLORES DE ALCACHOFA CON SAL  
DE ESCAMAS Y CRUJIENTE DE JAMÓN 18,00

ZAMBURIÑAS “AL GRATÉN” 
CON LASCAS IBÉRICAS   14,00 

HAKAO LANGOSTINO CON SPICY  
MAYO Y ALGA WAKAME      14,00

TARTAR DE SALMÓN MARINADO EN PONZU,  
CON HUEVAS DE TOBIKO CRUJIENTE  
DE ARROZ Y ALGA CODIUM     15,00

CROQUETAS DE JAMÓN CASERAS  
CON MERMELADA DE PIMIENTO  
DEL PIQUILLO     12,00

PAN Y APERITIVO   2,50

Para compartir 

ENSALADA CÉSAR CON LANGOSTINO  
EN TEMPURA      15,00

TOMATE DE TEMPORADA CON VENTRESCA  
Y CEBOLLA ROJA CRUJIENTE   12,00

BURRATA CON TOMATES CONFITADOS,  
ALBAHACA, ACEITE ARBEQUINA  
Y PIÑONES   18,00 

Ensaladas

  Gluten

  Crustáceos

  Huevos

  Pescado

  Soja

  Lácteos

  Frutos secos

  Apio

  Mostaza

  Sésamo

 	 Sulfitos

  Moluscos

Leyenda de alérgenos



Primeros platos
TIRADITO DE CORVINA CON AJÍ  
AMARILLO, CEBOLLA MORADA Y BATATA  
CARAMELIZADA A LA MIEL   15,00

STEAK TARTAR DE VACA MADURADA CON  
HUEVO DE CODORNIZ    18,00

ARROZ MELOSO DE CALAMARES Y 
GAMBITA ROJA (2 PERSONAS)    36,00

GNOCCHI ALLA SORRENTINA CON SCAMORZA 
Y MOZZARELLA GRATINADA     14,00

Principales
CARRILLERA DE TERNERA A BAJA  
TEMPERATURA CON PURÉ  
DE PATATAS LIGERO    22,00

SOLOMILLO DE VACA MADURADA CON  
SALTEADO DE BOLETUS ZANAHORIAS  
BABY Y REDUCCIÓN DE JUGO DE CARNE  25,00

LOMO BAJO DE VACA MADURADA  
CON PATATAS FRITAS Y PIMIENTOS  
DEL PADRÓN  28,00

LOMO DE BACALAO CON ALCACHOFAS 
CONFITADAS Y SALSA DE  
PIMIENTOS ASADOS     19,00

LUBINA A LA PLANCHA CON SALSA  
DE CAVA Y MANTEQUILLA   23,00

PULPO A LA PLANCHA CON  
CHIMICHURRI Y PATATA MORADA   24,00

BROCHETAS DE POLLO DE CORRAL AL  
TANDOORI CON BASE DE ARROZ JAZMÍN   14,00pPostre
TARTA DE QUESO PARMESANO CON  
COULIS DE FRAMBUESA Y CALVADOS    7,00

TARTA FUNDENTE DE CHOCOLATE 
NEGRO Y PRALINÉ     7,00

TARTA DE ZANAHORIA CON FROSTING  
DE LIMA Y MIEL     7,00

HELADOS VARIADOS  5,00

Infórmenos si sufre algún tipo de intolerancia alimentaria. La pesca cumple con R.D. 1420/2016

PRECIOS CON IVA INCLUIDO I UNIDAD MONETARIA EURO

PLATO ESTRELLA                NUEVO



ELLA SKY BAR MADRID
C/	GRAN	VÍA,	42	I PLANTA	10												(+34)	914	674	562

RESERVAS@ELLASKYBAR.ES

Cócteles

SWEET LADY    12,00
VODKA, PURE DE FRESA, SIROPE FRUTA  

DE LA PASIÓN, ZUMO DE NARANJA

CUCUMBERITO    12,00
VODKA, RODAJAS DE PEPINO, SIROPE DE  

MANZANA, ZUMO DE LIMÓN, SIDRA

ESPRESSO RHUMTINI     12,00
RON BRUGAL 1888, BAILEYS, SIROPE  

DE VAINILLA, DOBLE ESPRESSO

MI CORAZÓN    12,00
TEQUILA, FRUTA DE LA PASIÓN, PURÉ FRUTA DE LA PASIÓN, 

MIEL, SIROPE  DE AZÚCAR, ZUMO DE LIMÓN 

EL PADRINO    12,00
MAKER’S MARK, DISARONNO, SIROPE DE VAINILLA,  

PURÉ DE PLÁTANO

WHITE PASSION    12,00
ROKU GIN, ST. GERMAIN, ZUMO  DE LIMÓN, SIROPE DE 

AZÚCAR,  CLARA DE HUEVO

ELLA’S DREAM    12,00
HIERBABUENA, VODKA, ST. GERMAIN,  ZUMO DE LIMA,  CLARA 

DE HUEVO,  SIROPE DE ORGEAT

SEÑOR VILLEGAS    12,00
RON BRUGAL 1888, LICOR DE  MELOCOTÓN, SIROPE DE 

AZÚCAR,  ZUMO LIMÓN, GINGER ALE

GIN REVOLUTION     12,00
ROKU GIN, LILLET ROSÉ,  LICOR ELDERFLOWER

PRECIOS CON IVA INCLUIDO I UNIDAD MONETARIA: EURO

Si te ha gustado tu 
experiencia, ¡compártela!


